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UBER KASETURME, SCHINKEN

UND MODENAS »SCHWARZES GOLD«:
SCHLEMMERREGION EMILIA ROMAGNA

DIE WELT TICKT IM
GLEICHEN RHYTHMUS:
GMT UHREN

SUSSES PORTRAIT:
PATISSIERE ALEXANDRA LANG

KOLUMBUS HAT NIE
SCHOKOLADE PROBIERT:

IE DER KAKAO SEINEN WEG
H EUROPA FAND
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PATISSIERE SABINE PAULY VERFUHRT RHEINGAUER
WINZER UND SUCHT WEITERE OPFER. WAS GESCHAH

MIT ULRICH ALLENDORF?

Frichte aus den heimischen Garten der Vulkaneifel, feins-
te Schokoladen aus dem Rhonetal im Siden Frankreichs,
ausgesuchte Gewlrze und Aromen aus aller Welt und die

besten Weine und Brande aus den tiefen Kellern des Rhein-
gauer Traditions-Weinguts Fritz Allendorf - damit Iasst sich
leben - und arbeiten. Top Patissiére Sabine Pauly weib das
schon lange. Beherzt hat sie deshalb all' diese Kastlich-
keiten zu einem verfihrerischen Sextett vereint, das schon
beim Schnuppern seine Wirkung zeigt. Man(n) kann gar
nicht anders, und Frau auch nicht. Wie von geheimen Kraf-
ten getrieben, wandem die Kunstwerke auf die Zunge. Und
dorf beginnt dann die zarte, jedoch vom ersten Augenblick
an auberst intensive Liebesbeziehung. Selbst Menschen,
die sich eigentlich gar nichts aus Desserts, Kuchen und
Pralinen machen, werden infiziert.

S0 ging es auch dem Rheingaver Winzer Ulrich Allendorf,
Mas wirklich mit mir passiert ist, weifl ich nicht. Doch ich
gebe unurmwunden zu: 5o was habe ich noch nie erlebt und

noch nie gegessen. Das hat mich einfach umgehauen®,
sagt der Winzer aus Leidenschaft. Verziickung auch bei den

Weinguts-Damen - und schon war klar: Die sechs, eigens
iur die Allendorfs mit deren Weinen gefertigten Kreationen
aus der Schokoladen Manufakiur _La Fleur du Chocolat”
milssen allen Menschen zuganglich gemacht werden.

Freuen darf man sich zum Beispiel auf eine Komposition
aus 2006er Riesling Auslese Berg Rottland mit Mirabellen
und Haselnissen oder auf ein héllisch gutes, stylish ge
staltetes Genuss-Quadrat vom 2007er Spatburgunder aus
dem Assmannshauser Hollenberg mit Zwetschge und Ca
shewkernen. Insgesami sechs siiBe Versuchungen umfasst
die Kollektion. Weitere werden folgen - zu Weihnachten, im
Fruhling oder einfach so - wie es gerade passt. Das Sex-
fett ist ab Weingut und Gbers Internet fir EUR 11,30.- zu
beziehen

Sabine Pauly war Chef-Patissiére im Restaurant ,Caroussel"
n der Bolow-Residenz in Dresden, der Gault Millau kirke
sie 2005 zur Patissiére des Jahres" und die Sterme-Kache
Thomas Bihner und Helmut Tieltges lieBen ihre Gaste mit
sifen Finessen von Sabine Pauly verwihnen. Seit 2009 be-
treibt Pauly ihre eigene Manufakbur .La Fleur du Chocolat™
in Mayen in der Vulkaneifel.

Weitere Infos unter www.allendorf de oder per Tel.
06723 91 850




