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der etwas in den Hintergrund.
Dabei gebiihrt ihm mit {iber zehn Prozent der
Rebfliche Rang zwei und seine Stirken wiirden
eine weitere Verbreitung rechtfertigen.

32 Rheingauer Betriebe traten mit 66 Spitburgundern an, seine
Vorziige unter Beweis zu stellen. Alle verfiigbaren Jahrginge konnten
eingereicht werden (iiber die Hilfte 2007er, rund 30 Prozent aus
2006), aber “trocken” mussten sie sein. Derart ausgewiesene Rhein-
gauer Spatburgunder sind es denn auch meist wirklich: Vier von funf
Proben lagen im Restzucker international klassisch unter vier
Gramm pro Liter. In der Regel steht das diesen saftigen Weinen auch
gut zu Gesicht. Fir ein nordliches Anbaugebiet zeigen sie sich
zudem meist kraftvoll, wie es Pinots gerne haben, aber auch unter
den Leichtgewichten (15 Prozent lagen unter 13 Volumenprozent)
haben wir einige gelungene Vertreter gefunden. Dabei glinzt Rhein-
gauer Spitburgunder, selbst bei fruchtbetonter Machart, oft mit einer
gewissen Erdverbundenheit, mit einer dezent erdig-mineralischen
Note, die ihn vom Rest der Republik unterscheidet. Das Ganze hat
natiirlich seinen Preis. So ist nur ein Drittel der Proben unter zehn
Euro zu haben, gut 40 Prozent liegen tiber 15 Euro, davon wiederum
iiber die Halfte sogar tiber 20 Euro, von denen allerdings lingst nicht
jede eine Empfehlung von uns bekommen konnte. Wenn Sie also
unsere Tipps beherzigen, konnen Sie sich unnétige Ausgaben sparen.

- Name Beurteilung Bezugsquelle (nennt) Preise in €
- SPATBURGUNDER 2007
2007 Assmannshauser Héllenberg Qualitatswein trocken kirschfruchtig bis dezent réstig-wiirzig mit der mine- Weingut Fritz Allendorf, 65375 Oestrich-Winkel, 11,50
8 9 Terroir, Rheingau, Weingut Fritz Allendorf, 13,5 %vol. ralischen Frische, die man vom Rheingau erwartet © 06723 91850, www.Allendorf.de E, FH 'S & ¢
2007 Johann Maximilian Spatburgunder “R” trocken kraftige Holzbetonung zu saftiger, typischer Pinot- Weingut Hans Lang, 65347 Eltville- 29,85
Rheingau, Weingut Hans Lang, 13,5 %vol. Frucht, alles mit sehr fester, straffer Struktur Hattenheim, @ 06723 7963 E, FH * ok k
2007 Graf von Kanitz Lorcher SchloRberg Spétburgunder Rotwein fallt durch seine erdig-mineralische Art auf bei Weingut Graf von Kanitz, 65391 Lorch, 12,40
Spatlese trocken, Rheingau, Weingut Graf von Kanitz, 14 %vol. wiirziger Frucht mit Mandeln und kraftigen Konturen © 06726 346, www.weingut-kanitz.de E, FH %k
2007 Hochheimer Reichestal Spatburgunder “R” kraftig holzbetont, dabei stoffig und saftig, ja sehr Weingut Kiinstler, 65239 Hochheim, @ 23,80
Rheingau, Weingut Kiinstler, 14,5 %vol. voluminés, zeigt dennoch was Kiihles (lange Liiften) 06146 83860, www.weingut-kuenstler.de E * %k
8 6 2007 Hochheimer Hélle Spatburgunder Spatlese tr. Im Holzfass voluminds aber mit Saurebetonung, dabei konsequent Weingut Heinrich Baison, 65239 Hochheim, 12,-
gereift, Rheingau, Weingut Heinrich Baison, 14,5 %vol. trocken, dennoch ausbalanciert und weich: ehrlich! @ 06146 9232, www.weingut-baison.de  E, FH * %k
2007 Spatburgunder Rotwein tr. Abtei St. Hildegard, Rheingau, die Abteischwestern haben den Pinot fruchtsiiBlich Klosterweingut Abtei St. Hildegard, 65385 Riidesheim 11,50
Klosterweingut Abtei St. Hildegard Benediktinerinnen, 13,5 %vol. (trotz Holz) und harmonisch herausgearbeitet am Rhein, www.abtei-st-hildegard.de E, FH *
8 5 2007 Wickerer Nonnenberg Spatburgunder trocken, Rheingau, viel versprechende Nase mit Mandeln, Teer und Weingut Joachim Flick Weingut in der StraRenmiihle, 14,80
Weingut Joachim Flick Weingut in der StraRenmiihle, 13,5 %vol. Lakritz bei dichtem Saft mit kraftigem Tannin-Biss 65439 Florsheim, @ 06145 76 86, www.flick-wein.defH %k
2007 Johann Maximilian Spatburgunder trocken vielfdltig aromatisch (Kirsche, Beeren, Holunder, Teer Weingut Hans Lang, 65347 Eltville- 15,30
Rheingau, Weingut Hans Lang, 13,5 %vol. ...); etwas reif, gleichzeitig sauerlich, spannend Hattenheim, @ 06723 7963 E, FH *



Name

2007 Hochheimer Reichestal
Spatburgunder “RR”
Rheingau

Weingut Kiinstler, 14,5 %vol.

2006 Pinot Noir Assmannshauser
Héllenberg “Erstes Gewachs”
Rheingau

Weingut Chat Sauvage, 13 %vol.

2007 Assmannshauser Hollenberg S
Spatburgunder QbA trocken
Rheingau

Weingut Fritz Allendorf, 14 %vol.

2007 Rheingau Spatburgunder
trocken

Rheingau

Weingut Friesenhahn, 12,5 %vol.

2008 Jean-Baptiste Spatburgunder
QbA trocken

Rheingau

Weingut Heinrich Baison, 13 %vol.

Name

2007 Spatburgunder Spatlese trocken
Rheingau, Weinhof Goldatzel, 12,5 %vol.

84

2007 Johann Jakob Spatburgunder Rotwein Barrique,
Rheingau, Weingut Heinz Nikolai, 13,5 %vol.

8 2007 Baison Spatburgunder trocken Im Holzfass ge-
reift, Rheingau, Weingut Heinrich Baison, 13,5 %vol.

_

2007 Mittelheimer St. Nikolaus Spatburgunder Barri-
que trocken, Rheingau, Weingut August Eser, 13 %vol.

RHEINGAU: TROCKENE SPATBURGUNDER

Beurteilung

der Top-Spatburgunder: Das GroRe an
ihm ist nicht das Volumindse, auch
nicht die Vanille-Schoko-Mokka-Aro-
matik zur krauterwiirzigen Fruchtig-
keit, sondern die durch den Gesamt-
komplex flieBende erdig-mineralische
Ader; das diirfte ein groBes Potenzial
haben und sollte ohnehin erst in ein
paar Jahren getrunken werden

der Ehrgeizige: Es ist wohl die
Suche nach reifen Trauben, die eine
gewisse Reifenote vermittelt,

dazu kommen sehr edles Holz mit
dezenter Rduchernote und recht
kraftige Konturen; alles bewahrt
aber den Pinot-Typ und letztendlich
fallt der Wein nicht opulent sondern
fein, elegant und subtil aus

der Preis/Genuss-Hit: fiir 17,- Euro
kann man schon was erwarten, doch
selten gibt es dafiir so einen kréftigen,
stoffigen und vor allem strukturbeton-
ten Typ wie diesen mit viel Konturen
und Art bei spannendem Aroma
(Schwarzkirsche, Mandeln, Kokos,
Schoko, Leder ...) und noch viel
Potenzial

der Beste unter 7 Euro: schon
saftig und saurefrisch, von Kirsch
bis Kaffee ist alles da, ohne sich
ungestiim aufzudrangen; alles passt
und er ist dabei auch noch einer der
leichtgewichtigsten, was in diesem
Falle ein unkompliziertes
Trinkvergniigen bedeutet; Wein und
Weingut sind eine Entdeckung

der beste Literwein: ein junger, fri-
scher Liter-Wein mit Schraubverschluss,
einfach, aber einfach gut, beerig
fruchtbetont mit krautiger Note und
recht feinen Tanninen, vielleicht etwas
griinlich aber insgesamt siiffig;
erinnert trotz typischer Pinot-Nase an
Portugieser und lauft entsprechend
rund und leicht herunter

Beurteilung

Empfehlung

2015
16-18°

2013
16-18°

2014
16-18°

2011
1517°

2010
14-16°

der Rolls Royce
(oder was
bedeutet “RR"?)
unter den
Rheingau-Rotwei-
nen verlangt nach
groRem Schmor-
gericht, etwa von
Gans oder Wild

die Weine des
Hauses sind jung
schon attraktiv,
kann man aber
auch ein paar
Jahre im Keller
vergessen, um sie
dann hochwertig
zu bekochen

das ist der Pinot-
Typ, der auch zu
Kurzgebratenem
passt, nicht nur
vom Gefliigel,
sondern sogar vom
Rind; wie war's mit
Martinsgans ab
20117

wie einen einfa-
chen Bourgogne
zur kalten Platte
mit Schinken,
Roastbeef und
Ahnlichem bis hin
zum gebratenen
oder gegrilltem
Gefliigel

Feten- und
Wander-Wein, den
man auch leicht
gekiihlt trinken
kann, zu Picknick,
Waurstplatte, WeiR-
wurst(!) oder zu
Pizza, Pasta,
Polenta ...

SPATBURGUNDER 2007

holt sich mit wiirziger Frucht und ordentlich Stoff bei
nur 12,5%vol. fast den zweiten Stern vom Himmel

bietet sehr viel Wein aber wenig Pinot, der von Kirsch
und Schoko (Mon Cheri) iiberzogen wird

aromatisch (Kirsche, Blaubeeren, Holunder ...) und

Bezugsquelle (nennt)

Weingut Kiinstler

65239 Hochheim

@ 06146 83860
www.weingut-kuenstler.de

E, FH

Weingut Chat Sauvage
65366 Johannisberg

© 06722 64537
www.chat-sauvage.de

Weingut Fritz Allendorf
65375 Oestrich-Winkel
©® 06723 91850
www.Allendorf.de

E, FH

Weingut Friesenhahn

65385 Riidesheim/Aulhausen
© 06722 937647
www.weingut-friesenhahn.de

Weingut Heinrich Baison
65239 Hochheim

©@ 06146 9232
www.weingut-baison.de

Bezugsquelle (nennt)

Weinhof Goldatzel, 65366 Johannisberg,
@® 06722 50537, www.goldatzel.de

Weingut August Eser, 65375 Oestrich,
@ 06723 5032, www.eser-wein.de

Weingut Heinz Nikolai, 65346 Erbach,

2007 Assmannshauser Frankenthal Spatburgunder Spat-
lese trocken, Rheingau, Weingut Paul P. Hetzert, 13 %vol.

2007 Spatburgunder trocken Geisenheimer
Mauerchen, Rheingau, Weingut Sohns, 13 %vol.

2007 Erbacher Michelmark Spatburgunder Rotwein
trocken, Rheingau, Weingut Heinz Nikolai, 13 %vol.

2007 Barth Spatburgunder Pinot Noir trocken
Rheingau, Wein- und Sektgut Barth, 13 %vol.

saftig bei betontem, stabilem Gerbsdure-Gerist

stoffig und wuchtig mit viel réstigem Holz (Schoko,
Mokka ...), was sich nach Liiften etwas harmonisiert

erinnert etwas an Dornfelder, macht aber mit seiner
saftigen, krautrigen und rostigen Wiirze einfach SpaR

eigenwillige, vielleicht etwas liberspannte Art, von
jodig und sauerkirschig bis stumpf und doch weich

liberzeugt mit intensiver, klarer und typischer
Fruchtigkeit (Kirsche & Co.) bei gutem Mundgefiihl

viel Spatburgunder-Nase, steht dabei gut im Saft mit
Konturen, wenn auch ohne das ganz groRe Spiel

@ 06123 62708, www.heinz-nikolai.de E, FH

Weingut Friedrich Fendel, 65385 Riidesheim am Rhein,
© 06722 90570, www.friedrich-fendel.de VS, FH

Weingut Sohns, 65366 Geisenheim,
© 067228940, www.weingut-sohns.de  E

Weingut Heinrich Baison, 65239 Hochheim,
@ 06146 9232, www.weingut-baison.de  E, FH

Weingut Heinz Nikolai, 65346 Erbach,
@ 06123 62708, www.heinz-nikolai.de E, FH

Wein- und Sektgut Barth, 65347 Hattenheim,
© 06723 2514, www.weingut-barth.de E, VS, FH

Preise in €

36,-
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RHEINGAU: TROCKENE SPATBURGUNDER

Name

2007 Kostheimer St. Kiliansberg Spatburgunder Rotwein
QbA trocken “Kisselgass”, Rheingau, Weingut Bott, 14 %vol.

2007 Spatburgunder trocken, Rheingau
Domanenweingut Schloss Schonborn, 13 %vol.

2007 “Von Unserm” Rheingau Spatburgunder trocken
Rheingau, Weingut Balthasar Ress, 12,5 %vol.

2007 Rheingau Edition PW Spatburgunder Qualititswein
trocken, Rheingau, Weingut Georg Miiller Stiftung, 13,5 %vol.

2007 Spatburgunder Auslese trocken Barrique
Rheingau, Weinhof Goldatzel, 14 %vol.

2007 Erbacher Honigberg Spatburgunder Rotwein
trocken, Rheingau, Weingut Lamm-Jung, 12,5 %vol.

2007 Spatburgunder Qualitdtswein trocken, Rhein-
gau, Weingut G. H. von Mumm, 12,5 %vol.

2006 Pinot Noir Lorcher Kapellenberg “Erstes
Gewichs”, Rheingau, Weingut Chat Sauvage, 13 %vol.

2006 Allendorf Quercus Superior Qualitdtswein
trocken, Rheingau, Weingut Fritz Allendorf, 14 %vol.

2006 Lorcher Bodental-Steinberg Spatburgunder Erstes
Gewachs, Rheingau, Weingut Karl Ottes, 14,5 %vol.

2006 Krone Assmannshauser Hollenberg Spatburgunder,
Rheingau, Weingut Krone Assmannshausen, 13 %vol.

2006 Graf von Kanitz Lorcher Kapellenberg Spatburgunder
Erstes Gewachs, Rheingau, Weingut Graf von Kanitz, 14,5 %vol.

2006 Spatburgunder trocken Barrique Geisenheimer
Méuerchen, Rheingau, Weingut Sohns, 13 %vol.

2006 Spatburgunder trocken Weingut Fiirst Léwen-
stein, Rheingau, Weingut Fiirst Lowenstein, 13,5 %vol.

2006 Assmannshéuser Hollenberg Spatburgunder trocken Alte
Reben, Rheingau, Weingut Wilhelm Mohr Erben, 13,5 %vol.

2006 Aus der Holle Spatburgunder Rotwein trocken
Rheingau, Weingut Franz-Josef Petry Lindenhof, 13 %vol.

2006 Assmannshauser Hollenberg Spatburgunder Spatlese
trocken, Rheingau, Weingut G.H. von Mumm, 13,5 %vol.

2006 Mittelheimer Edelmann Spatburgunder Rotwein
trocken, Rheingau, Weingut Josef Schonleber, 12,5 %vol.

2006 Assmannshauser Hollenberg Spatburgunder Qualitatswein
trocken, Rheingau, Weingut G.H. von Mumm, 13,5 %vol.

2005 Pinot Noir Johannisberger Holle Spatlese
Rheingau, Weingut Chat Sauvage, 13 %vol.

2005 Assmannshauser Hollenberg Spatburgunder trocken Alte
Reben, Rheingau, Weingut Wilhelm Mohr Erben, 13,5 %vol.

2005 Barth Spatburgunder trocken Pinot Noir im Barri-
que gereift, Rheingau, Wein- und Sektgut Barth, 13 %vol.

2005 “Von Unserm S” Rheingau Spatburgunder tro-
cken, Rheingau, Weingut Balthasar Ress, 13,5 %vol.

2005 Pinot Noir R QbA trocken, Rheingau
Weingut Lamm-Jung, 14 %vol.

Beurteilung

SPATBURGUNDER 2007

jugendlich wirkender Typ mit Bitumen-Note (Liiften),
der sein Volumen gut verdaut und noch Zeit braucht

typisch hellfarbene (leicht braunlich getonte) und
beerenfruchtige Pinot-Art, die locker und leicht wirkt

unser taglich Rotwein: echt leicht und echt trocken,
dabei etwas urig im Geschmack aber authentisch

Kirsche und reife Beeren plus Krauternote (Minze,
Salbei ...) und Holz bei runder, breiter Saftigkeit

gute Barrique-Betonung, vielleicht etwas griinlich, in
kraftigem Saft mit reifer Note (Fleischbriihe)

light-Ausgabe fiir kleines Geld: siiRlich beerig, rund,
lieb und nett, dabei doch von recht dichter Art

keine GroRe aber ein guter Sortentyp, leicht, weich
und harmonisch aber nicht glattgebtigelt

SPATBURGUNDER 2006

sehr dichte, konzentrierte Saftigkeit mit einem fei-
nen Gemisch aus reifen Friichten und réstiger Wiirze

die Holzbetonung ist vielleicht etwas zu dominant,
aber sehr edel; noch ein paar Jahre, dann wird’s subtil

animierend Erdbeere und Kirsche mit Minze bis
Mokka und Vanille; voluminos aber saurefrisch

fiir alle, die auf die total frische, geradlinige,
schlanke Pinot-Art aus nordlichen Gefilden stehen

kithle Pinot-Wiirze mit eigenwillig fleischiger und
malziger Note; extrem voluminds aber saurefrisch

volle Frucht nach Beeren mit Vanille, kraftig und
dicht, gutes Holz; der beste 2006er unter zehn Euro

kiihle Frucht mit Minze, aber auch Schoko; kraftvoll
mit beerigem Saft und recht strammen Konturen

individuelle aber ansprechende Burgunder-Art,
Kirschkernsaft mit Leder und mineralischem Kick

von Mokka, Marzipan bis kochige Frucht und griines
bis rostiges Holz, alles da und stiRlich gerundet

so richtig Pinot mit Frucht von Kirschen, Beeren,
Paprika und Mandeln bei frischem, pfeffrigem Biss

Edelmann fiirs Volk: Erdbeerkonfitiire mit ruppigem
Biss aber leicht verdaulich, auch fiir den Geldbeutel

etwas dropsig (Himbeere), etwas marmeladig reif und
wiirzig (Rosmarin) in stiRlich-volumindsem Saft

SPATBURGUNDER 2005

richtig Pinot mit dezentem Holzeinsatz, sehr aus-
gewogen rostig-fruchtig, in sich ruhend und sehr fein

fast ungestiim fruchtig-wiirzig (Herzkirsche, Lieb-
stockel, Rosmarin ...), aber von lagentypisch kiihler Art

schwarze Kirsche und krautrige Wiirze, Marzipan und
Keller, gut gereift und doch knackige Tannine

“Unserm” seine Barrique-Version, deshalb réstig-rau-
chig (Vanille, Kokos, Mokka ...) zur gereiften Frucht

klare Frucht, SiiRkirsche und rote Friichte, Paprika,
etwas SchweiR; dicht, voluminés aber frischer Biss

Bezugsquelle (nennt)

Weingut Bott, 65474 Bischofsheim
© 06144 1365, www.weingut-bott.de E

Doménenweingut Schloss Schénborn, 65347 Hatten-
heim, @ 06723 91810, www.schoenborn.de E, VS, FH, LEH

Weingut Balthasar Ress, 65347 Hattenheim, @
06723 9195170, www.balthasar-ress.de E, VS, FH

Weingut Georg Milller Stiftung, 65347 Hattenheim,
@ 06723 2020, www.georg-mueller-stiftung.de  E

Weinhof Goldatzel, 65366 Johannisberg
© 06722 50537, www.goldatzel.de E

Weingut Lamm-Jung, 65346 Eltville, @ 06123
62148, www.wein-rheingau.de E, VS, FH

Weingut G. H. von Mumm, 65366 Geisenheim-Johannisberg,
©) 06722 70090, www.schloss-johannisberg.de E, FH, LEH

Weingut Chat Sauvage, 65366 Geisenheim,
© 06722 64537, www.chat-sauvage.de E

Weingut Fritz Allendorf, 65375 Oestrich-Winkel,
© 06723 91850, www.Allendorf.de E, FH

Weingut Karl Ottes, 65391 Lorch im Rheingau,
© 06726 830083, www.weingut-ottes.de E

Weingut Krone Assmannshausen, 65385 Assmanns-
hausen, @ 06722 2525, www-weingut-krone.de E, FH

Weingut Graf von Kanitz, 65391 Lorch, @ 06726
346, www.weingut-graf-von-kanitz.de E

Weingut Sohns, 65366 Geisenheim,
© 06722 8940, www.weingut-sohns.de  E

Weingut Fiirst Lowenstein Franken & Rheingau, 97892
Kreuzwertheim, @ 09342 92350, www.loewenstein.de E

Weingut Wilhelm Mohr Erben, 65391 Lorch,
@© 06726 9484, www.weingut-mohr.de  E, FH

Weingut Franz-Josef Petry Lindenhof,
65239 Hochheim, @ 06122 /2573 E

Weingut G.H. von Mumm, 65366 Geisenheim-Johannisberg,
© 06722 70090, www.schloss-johannisberg.de E

Weingut Josef Schonleber, 65375 Oestrich-Winkel,
© 06723 3492, www.weingut-schoenleber.de E

Weingut G.H. von Mumm, 65366 Geisenheim-Johannisberg,
© 06722 70090, www.schloss-johannisberg.de E

Weingut Chat Sauvage, 65366 Geisenheim,
© 06722 64537, www.chat-sauvage.de E

Weingut Wilhelm Mohr Erben, 65391 Lorch,
© 06726 9484, www.weingut-mohr.de  E, FH

Wein- und Sektgut Barth, 65347 Hattenheim,
© 06723 2514, www.weingut-barth.de E, VS, FH

Weingut Balthasar Ress, 65347 Hattenheim, @ 06723
9195170, www.balthasar-ress.de E, VS, FH

Weingut Lamm-Jung, 65346 Eltville, @ 06123
62148, www.wein-rheingau.de E, VS, FH

SPATBURGUNDER VERSCHIEDENE JAHRGANGE

2003 Scha-to-Marie Deux Johannisberger Holle Spatburgun-
der Auslese trocken, Rheingau, Schamari-Miihle, 14 %vol.

2003 Scha-to-Marie Johannisberger Holle Pinot Noir
Auslese trocken, Rheingau, Schamari-Miihle, 14,5 %vol.

2008 Hochheimer Holle Spatburgunder Rotwein Qualitatswein
trocken, Rheingau, Weingut Rebenhof Willi Orth, 13 %vol.

mehr Holz als Frucht, das aber edel, leicht gereift und
fiir den Jahrgang tiberraschend kiihl wiirzig

originell aber sehr voluminds und etwas schweiRig
gezehrt in der Frucht, dennoch mit Konturen und Art

der Jiingste zum Schluss: ansprechend fruchtig,
saftig, rund und harmonisch, fast wie ein Dornfelder

Schamari-Miihle, 65366 Johannisberg,
@ 06722 64537, www.schamari.de E

Schamari-Miihle, 65366 Johannisberg,
© 06722 64537, www.schamari.de E

Weingut Rebenhof Willi Orth, 65239 Hochheim,
© 06146 9897, www.weingut-rebenhof.de E

Preisein €

8,20

8,30

8,50

14,90

*

22,

6,90 @

8,90

2.8, 8.¢

42,20
**

16,90
**

28,-
*

9,50
%k

17,90
%k

14,
26,-

5,40

13,90
*
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25,-
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